
Carte du midi
L A  S A V O Y A R D E 1 4 € / P L A N C H E
Salaisons savoyardes & fromages des Savoies 

Les apéros à partager ou pas ! 

D I O T  F R I T E S   1 0 €
Moins de -11 ansFormule enfant

Les plats chauds à déguster

1 5 €D U O  D E  D I O T S / F R I T E S
Les diots savoyards 100% Caïon

T A R T I F L E T T E 1 8 €
Véritable tartiflette 100 % reblochon 

C R Ê P E  S A V O Y A R D E  1 4 €
Fromage des Savoies, charcuterie, oignons

D A H L  D U  T I P I  1 5 €
Lentilles au curry, légumes cuisinés et riz coco 

F O N D U E  S U I S S E  
Vacherin et gruyère suisse (mini 2 pers en intérieur)

2 0 €

V I L L A G E  T I P I  -  L E  R E V A R D  

L A  V E G E
Houmous, crème ciboulette, soupe maison, chips vege

1 3 € / P L A N C H E

C R Ê P E  A U X  F R O M A G E S  1 2 €
Fromage des Savoies

L E S  L U D I K S
6 finger food : onion rings, stick fromage...

7 , 5 € / P E R S(mini 2 pers)

L A  P O U T I N E  S A V O Y A R D E 7 , 5 € / P E R S(mini 2 pers)

B A R Q U E T T E  D E  F R I T E S 5 € / P E R S



Les douceurs 

3 , 5 €

0 , 5 0 €

C R Ê P E  A U  S U C R E

C R Ê P E  A U  N U T E L L A

S U P P L É M E N T  C H A N T I L L Y

L A  T A R T E  A U X  M Y R T I L L E S             6 , 5 €
Tarte myrtille, crème fouettée

T H E  Y E T I  C A L O R Y  ! ! !                         6 €
Créé au Village Tipi & unique en Savoie !
Fondant au chocolat minute et crème chantilly

Les crêpes maison

Les pâtisseries 

V I L L A G E  T I P I  -  L E  R E V A R D  

C R Ê P E  A  L A  M Y R T I L L E  4 €
4 €

L E  D E S S E R T  D U  T I P I                          6 €
Tarte myrtille, fondant chocolat ou dessert du jour 

L A  C O M P O T E  D U  Y E T I                       5 €
Compote de pomme maison, éclats de biscuit

C R Ê P E  A U  M A R R O N 4 €



Les boissons

C o c a - c o l a ,  O r a n g i n a ,  O a s i s ,  I c e  T e a 33 cl

E a u  g a z e u s e 50 cl / 1 L

3 €
3 / 5 €

Softs
25 cl

L i m o n a d e  d e  S a v o i e 33 cl

3 €
4 €

J u s  d e  P o m m e  d e  S a v o i e

S i r o p  à  l ' e a u 25 cl 2 , 5 0 €

Apéritifs - digestifs

Boissons chaudes
C a f é

T h é ,  t i s a n e

1 , 8 0 €
2 €

3 , 5 0 €
C a f é  a l l o n g é

C h o c o l a t  a u  l a i t 3 , 5 0 €

C h o c o l a t  v i e n n o i s 4 , 5 0 €

J u s  d e  P o m m e  c h a u d 3 , 5 0 €

Pétillants - Champagnes

C h a m p a g n e  C h a s s e n a y  d ' A r c e s 4 5 €

K i r  a u  v i n  d e  S a v o i e 3 , 5 0 €
3 €V i n  d e  S a v o i e  a u  v e r r e  

12 cl

12 cl

G é n é p i  4 cl 6 €

V I L L A G E  T I P I  -  L E  R E V A R D  

V i n  c h a u d 4 €

J u s  d e  p o m m e  1 0 €

J u s  d e  p o m m e / m y r t i l l e  1 L 1 2 €

75 cl

1 L

C r é m a n t  A O C  S a v o i e  2 4 €75 cl

V e r m o u t h  d e  S a v o i e 6 cl 4 €

12 cl

20 cl

25 cl

25 cl



D e m i  3 , 9 0 €L o o p i n g  ( b l o n d e )  -  B r a s s e r i e  L a  B a u j u e  

P i n t e 6 , 9 0 €

B r a s s e r i e  M o n t - B l a n c ,  C h a m b é r y  L a  B l e u e  

L a  V e r t e  

L a  R o u s s e  

L a  B l a n c h e  

5,8 °, aromatisée aux myrtilles, sans gluten 

5,8 °, aromatisée aux génépi, sans gluten 

Ambrée 6,5 °, 3 malts, plusieurs houblons notes caramel et amandes grillées 

Blanche 4,5°, BIO, légère et délicate 

A m a r i l l o  

5 €

B r a s s e r i e  d u  M e r l e ,  P u y g r o s   M a r a c u j a  
IPA 7,1 °, bière fruitée aux arômes de houblons  (fruit de la passion) 

L a  R u n  H a r d   
IPA 0,8 °, Pale ALe blonde, fleurs et plantes de montagne, sans gluten

V I L L A G E  T I P I  -  L E  R E V A R D  

B r a s s e r i e  M o n t - B l a n c ,  C h a m b é r y  

B r a s s e r i e  M o n t - B l a n c ,  C h a m b é r y  

B r a s s e r i e  L a  B a u j u e ,  L e s c h e r a i n e s  

B r a s s e r i e  L a  B a u j u e ,  L e s c h e r a i n e s

L E S  B O U T E I L L E S  

L A  P R E S S I O N  

Bières locales 

L o o p i n g  ( b l o n d e )  -  B r a s s e r i e  L a  B a u j u e  

25 cl

50 cl

Double IPA 8°, BIO, florale et puissante

B r a s s e r i e  M o n t - B l a n c ,  C h a m b é r y  L a  B l o n d e  
5,8 °, bière de dégustation malts épices sans gluten  

B I E R E  S A N S  A L C O O L

33 cl

5 €33 cl



Les vins

Cépage : Altesse
Nez : fruits compotés et fleuris
Bouche : précise et délicate, briochée, miellée, poire et vanille

C H I G N I N  B E R G E R O N  " O P U L E N T " 2 9  €
Cépage : Roussane
Nez : capiteux avec un fruit miellé, mêlant des notes balsamiques : café, caramel,
figue déchée et pot pourri
Bouche : douce, arômes pain d'épices et pâte d'amande, citron et abricot confits

R O U S E T T E  " S O U V E R A I N E "  2 0  €

M O N D E U S E  B L A N C H E  " O R I G I N E L L E " 3 6  €
Cépage : Mondeuse blanche
Nez : notes fleuries et fruités
Bouche : longue, agrumes et fleurs blanches

Vins blancs

Vin rosé

M O N D E U S E  " L E S  M O L I E R E S " 2 9  €
Cépage : Mondeuse noire
Nez : épicé, vanillé et fleuri
Bouche : vive, longue, finale sur le poivre vert, torréfié aux notes de cerise

P I N O T  N O I R  " R A F F I N É " 2 0  €
Cépage : Pinot noir
Nez : fleuri, fruit compoté et épicé, fraise cuite, cerise et prune
Bouche : tendre, charnu et souple

P E R S A N  " F O U G U E U X " 3 6  €
Cépage : Persan noir 
Nez : fleuri, épicé et fumé
Bouche : fraîche, charnue, tanins fins, épicée et très fruité

Vins rouges

R O S É  " I N A T T E N D U "  2 0  €
Cépage : Mondeuse noire
Nez : frand, agrumes
Bouche : fraîche, tonique et complexe, pamplemousse

- 75 cl

- 75 cl

- 75 cl

- 75 cl

- 75 cl

- 75 cl

- 75 cl

V I L L A G E  T I P I  -  L E  R E V A R D  


